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Esumado Aprendiz. a Continuacion wstesd encontrara 14 preguntas de seleccion mualtiple. marque con
una X la respuesta que sea correcta 1 presente cuestionania se aprueha con 10 respuestas comectas

1. Encaso de padecer vomito y/o diarrea, el manipulador de alimentos debe:
\) Tomar algan medicamento y seguir trabajando con nurmalidad a no ser que nos resulte impasible

Acudir al médico e informar al respunsable de la empresa acerca del problema que presenta a fin de
0 manipular alimentos.

¢] Comunicario al respansable y tomar algun medicamento para seguir trabajands conalimentos.
2 Respecto alaropa de trabajo del manipulador de alimentos:
a) El color no importa, [ unica indicacion es que esté limpia v huela rico.
b) Si estamos limpios ¥ aseados timbien pademos utilizar ropa nermal de salit de cualquicr color
}(’?\:In’ tener uso exclusivo, ser de muda dianay de color claro para detectar suaedad
3. Entre los alimentos mas involucrados en la Salmonella podemos destacar:
1) Sola las fruta.
)ﬁ.’.lm\-\rud.n huevos, frutas y verduras
") Todos los alimentos, Helados y Postres
4. Se considera contaminacion cruzada:
a) Cortar con un cuchillo tomates v luego embutido
b) Almacenar lechugas y carne guisada juntos y en la misma camara
) Cortar en una tabla vegetales y despucs carne
W Todo lo anterior es cierto
5. /Queées un Alimento Inocuo?
1] Alimento que necesita baja temperatura para su conservacion
b) Alimento que se ha alterado por efecto de la naturaleza
)mlmmmn apto para el consumo humano

d) Alimento copia de otro alimento de diferentes caracteristicas

“Los ervores NO son fracasos, son seilal de que lo estamos intentando”
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Estimado Aprendiz, a Continuacion, usted encontrara 14 preguntas de seleccion miltiple, margque con
una X la respucesta que sea correcta. Bl presente cuestionario se aprieha con 10 respuestas correctas.

1. Encaso de padecer vomito y/o diarrea, el manipulador de alimentos debes
2) Tomar algin medicamento y seguir trabajando con normalidad a no ser que nos vesulte iImposible

3 Acudir al médico ¢ informar al responsable de la empresa acerca del problema que presenta a fin de
'no manipular alimentos.

¢) Comunicario al responsable y tomar algin medicamento para seguir trabajande conalimentos.
2. Respecto alaropade trabajo del manipulador de alimentos:
1) Bl color no importa, la dnica indicacion es que esté limpia y huela rico.
b) St estamos limpios y aseados también pademos utilizar ropa normal de salis de cualquier color
&) Debe wener uso exclusivo, ser de muda diariay de color claro para detectar suciedad.
3. Entre los alimentos mas involucrados en la Salmonella podemos destacar:
a) Solo las fruta
) Carne cruda, huevos, frutas y verduras
) Todos los alimentos, Helados y Postres
4. Seconsidera contaminacion cruzada:
) Cortar con un cuchillo tomates y luego embutido.
b) Almacenar lechugas y carne guisada juntosy en Ta misma cdmara.
¢) Cortar en una tabla vegetales y despues carme.
] Todo lo anterior es cierto
5. ;Qué es un Alimento Inocuo?
a) Alimento que necesita baja temperatira para su conservacion.
%:\Ilmcnm que se ha alterado por efecto dela naturaleza.
@\Iimcnm apto para ¢l consumo humano
d) Alimento copla de otro alimento de diferentes caracter(sticas,

“Los errores NO son fracasos, son seial de que lo estamos intentando®
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Aprendiz, a Conti usted 14
una Xla respuesta que sea correcta. Bl presente cuestion.

1 de sels multiple, marque
ario se aprucha con 10 mpuu':u mnmt:u:“

1. Encaso de padecer vomito y/o diarrea, el manipulador de alimentos debe;

@) Tomar algin y seguir trab, con a4 00 ser que

Acudir al médico ¢ informar al responsabl
?’I hcadie o i o ) n o de la empresa acerca del problema que present a fin de
«©) Comunicarlo al ¢ ¥ tomar algin med para seguir trab, n alimentos,

2. Respectoala ropa de trabajo del manipulador de alimentos:

) Bl color no importa, la dnica Indicacion es que esté limpla ¥ huela rica
1 estamos limpios y aseados también podemes utilizar ropa normal de salir de cualquier color

€) Debe tener uso exclusivo, sor de muda diaria y de color claro pars detectar suctedad

3. Entre losali

enla Sal Ta pod: destacar:

a) Sololas fruta

(ch;u'm: cruda, huevos, frutas y verduras.

JVTollns los alimentos, Helados y Postres.
4. Se d

a) Cortar con un cuchillo tomates ¥ luego embutido.
b) Almacenar lechugas y carne guisada juntos y en la misma edmara
) Cortar en una tabla vegerales y despuds carne.
9( Todo 1o anterior s clerto,
5. (Qué esun Alimento Inocuo?

a) Al que necesita baja te

Dara su conservacion.
b) Alimento que se ha alterado por efecto de la naturalezs.

!f Alimento apto para el consumo humano,
) Alimento copla de otro alimento de diferentes caracteristicas

“Los ervores NO son fracasos, son seiial de que lo estamos intentando”
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